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PROPOSTA DE PRECOS
A
UNIVERSIDADE FEDERAL DO MARANHAO
PREGAO ELETRONICO N.2 90017/2025

PROCESSO ADMINISTRATIVO PROCESSO N° 23115.012290/2025-17

A empresa P.M COMERCIO EMPREENDIMENTOS E SERVICOS ESPECIALIZADQOS LTDA, inscrita no CNPJ
n2 05.517.765/0001-17, por intermédio de seu representante legal o Sra., EDNA MARIA PEREIRA
portadora da Cl n2 016634212001 e do CPF n?, 351.264.503-87 sediada Av. Eng. Emiliano Macieira, BR
135. Km. 05 S/n°, Tibiri em S3o Luis — MA, vem através deste apresentar sua proposta de precos para a
concorréncia.

DO PREGAO ELETRONICO N.2 90017/2025

Conforme determinado no edital, aproveita para informar alguns dados
adicionais:

e-mail: saborecia.industrial @gmail.com

Tel. - (98) 98841-2024

Dados bancarios:

Banco: Brasil

Agéncia: 4323-0

Conta corrente: 25033-3

CNPJ: 05517765.0001-17

Razdo Social: P.M COMERCIO EMPREENDIMENTOS E SERVICOS ESPECIALIZADOS LTDA

e De acordo com Vossa solicitagao apresentamos-lhes proposta para o pregado que tem por objeto
o Registro de Pregos para futura contratacdao de empresa especializada destinada a prestacao de
servicos continuos de fornecimento e preparo de refeicdao nos Restaurantes Universitarios para
atender as necessidades dos Campi de Chapadinha, Codd, Pinheiro e S3o Bernardo desta
Universidade Federal do Maranhao.

Proposta e documentos de habilitacao empresa P M (1620660) SE| 23115.012290/2025-17 / pg. 1




QAV. Eng. Emiliano Macieira, BR 135, Km. 05 S/N, Tibiri - Sdo Luis-MA

N saborecia.industrial@gmail.com | ({)(98) 98841-2024 / (98) 98740-5568

VALOR VALOR
GRUPO ESPECIFICACOES UNIDADE QUANTIDADES UNIT. (R$) TOTAL (R9$)

Preparo e fornecimento de refeigdes
(almogo), nas instalagdes da

01 Universidade Federal do Maranhao 1-Un. 168.000 12,40 R$ 2.083.200,00
(UFMA), Campus de Pinheiro,
horario de entrega: 11:30h as
13:45h

Preparo e fornecimento de refei¢cdes
(jantar), nas instalagbes da

02 Universidade Federal do Maranhao 1-Un 72.000 12,60 R$ 907.200,00
(UFMA),

Campus de Pinheiro, horario de
entrega: 18:00h as 19:30h

VALOR TOTAL GLOBAL: R$ 2.990.400,00,00 (Dois Milh6es, Novecentos e Noventa Mil e
Quatrocentos Reais)

OBIJETO
Contratacgao de servigos continuos de fornecimento e preparo de refeicao nos
Restaurantes Universitarios para atender as necessidades dos Campi de
Chapadinha, Codd, Pinheiro e Sao Bernardo desta Universidade Federal do

Maranhao.

2. DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO
2.1. JUSTIFICATIVA

1.4. O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista a essencialidade para a rotina de estudantes e
servidores, e sua interrupgcdo causaria sérios prejuizos académicos e administrativos. A natureza continua do
contrato permite que a contratada mantenha uma infraestrutura e equipe qualificadas, garantindo os padrées de
seguranca alimentar e qualidade das refeicdes de forma ininterrupta, além de possibilitar investimentos e
aprimoramentos que seriam invidveis em contratos de curta duragdo, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa
considerando a economicidade e a eficiéncia favorecendo um planejamento orcamentario de longo prazo e a
obtencdo de condi¢Ges contratuais mais vantajosas, garantindo a oferta continua de um servico fundamental para
a comunidade universitaria.
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5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

Condig¢oes de execucdo

5.1. A execucdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

5.1.1. Inicio da execugdo do objeto: Em até 15 dias apds a assinatura do contrato.

5.1.2. Descricao detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e periodicidade
de execucgdo do trabalho estdo contidas no Anexo Il deste de Termo de Referéncia.

5.1.3. A qualidade das preparacdes deve ser mantida durante todo o periodo de distribuicdo, devendo os
componentes do cardapio didrio distribuido ser os mesmos do primeiro ao ultimo comensal, inclusive com
guantidades adequadas a todos.

5.1.4. As refei¢cOes deverdo ser planejadas com margem de segurancga. Caso haja interrupgao na distribuicdo ou
alteracdo do cardapio, a empresa estara sujeita a reducdo no pagamento da fatura por meio do Instrumento de
Medicdo de Resultado (IMR) se constatado que o inadequado planejamento e ndo o excedente de usuarios, foi o
responsavel pelo ocorrido;

5.1.5 Adistribuicdo sera pelo sistema de refei¢cdes servidas em balcdo térmico para preparagdes quentes e balcdo
refrigerado para saladas e sobremesas;

5.1.6 Todos os alimentos e preparacdes expostos no balcdo de distribuicdo deverdo ser mantidos em
temperaturas adequadas, conforme legislacdo em vigor, desde o inicio até o término do hordrio previsto para a
distribuicdo de refeigdes.

5.1.7 Os talheres (facas, garfos e colheres) deverao ser embalados individualmente em sacos plasticos ou de papel
descartaveis;

5.1.8 Todos os cardapios encaminhados pela empresa deverdo conter, em anexo, as fichas técnicas de preparo
(FTP), incluindo valor nutritivo (valor calérico, proteinas, carboidratos, lipidios totais, colesterol, fibra alimentar,
sédio e demais micronutrientes) das preparacdes com base nas porg¢des descritas neste Termo de Referéncia.
Estas informacgdes, incluindo ilustra¢des (fotos/imagens), deverdo fazer parte do Manual de Padroniza¢do de
Preparagoes;

5.1.9 O cardapio estd condicionado a aprovagao pela fiscalizagdo da UFMA, que terd 15 (quinze) dias Uteis para
emitir seu parecer sobre os carddpios e fichas técnicas apresentados pela empresa. O prazo para a empresa
realizar as adequagdes solicitadas neste parecer e encaminhar oficialmente o carddpio com as alteragoes,
sugestGes e substituicdes solicitadas pela fiscalizagdo serd de 10 (dez) dias Uteis;

5.1.10 Na apresentacdo dos cardapios ,para a avaliagdo pela fiscalizacdo da UFMA e na versao final disponibilizada
aos usuarios, as preparacdes devem apresentar a lista dos ingredientes em ordem decrescente de quantidades.
Ex.: Arroz com cenoura (arroz, cenoura, cebola, alho, éleo, sal);

5.1.11 O per capita de carne sem osso devera ter valor minimo de 120g por porgao (sem gorduras, nervuras, peles
e/ou aparas). Para carnes com 0sso, o valor minimo é de 180g a 200g por por¢do (sem gorduras, nervuras, peles
e/ou aparas). Todos esses valores sdo referentes ao alimento cru;

5.1.12 As carnes adquiridas pela empresa deverdao ser manipuladas na unidade do Restaurante, ndao sendo
permitido o recebimento de carnes ja cortadas, porcionadas ou temperadas;
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5.1.13 Todas as carnes deverdo possuir registro no Sistema de Inspecdao Federal (S.I.F.) do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento e legislacdo vigente; 5.1.14 Caberd a empresa a responsabilidade de venda
dos tickets por meio virtual ou fisico aos usuarios do Restaurante, respeitando a categorizacdo dada pelo Sistema
de Gerenciamento do Aplicativo do Restaurante.

5.1.15 Ficard a cargo da empresa disponibilizar, em quantidades suficientes, equipamentos (celulares, tablets,
computadores, estabilizadores, no-break, impressoras fiscais, leitores de cédigos de barras e de carteirinhas, leitor
de QR Code, maquinas de cartées com funcdes crédito e débito, modem, roteador, dentre outros) e o acesso a
internet necessarios para autenticacdo da entrada no Restaurante, seja através de cartdo de proximidade, leitor
de cédigo de barras, leitor de QR Code ou qualquer outro mecanismo de controle necessario.

5.1.16 Todos os equipamentos devem apresentar capacidade suficiente para funcionamento durante o horario
de distribuicdo das refeicdes em casos de queda e/ou falta de energia elétrica;

5.1.17 A empresa devera organizar as filas dos usudrios nos caixas do Restaurante e Cantina e durante o acesso
ao refeitério. O tempo de espera ndo podera exceder 15 (quinze) minutos, inclusive nos horarios de maior
movimento;

e Rotinas a serem cumpridas

5.3.1. A execucdo contratual observara as rotinas abaixo, e anexo Il deste Termo de Referéncia:

5.3.1.1. Utilizar o local e demais instalacdes cedidas, Unica e exclusivamente para os fins e objetivos desta licitacao,
sendo que a UFMA podera requerer o espaco do Restaurante Universitario para sua utilizacdo em eventos, apds
prévio aviso a empresa, desde que ndo prejudique a execucdo dos servigos e que tenha carater temporario;

5.3.1.2. Responsabilizar-se pelos danos causados ao patrimdnio publico, no espaco sob concessdo e em seu
entorno, devendo arcar com qualquer dano e/ou prejuizo causado pelo uso indevido do espaco publico;

5.3.1.3. Realizar eventuais adequag¢des nos espacos, em equipamentos e mobilidrio, apds aprovacdo da
fiscalizacdo dA UFMA, ndo sendo permitida qualquer alteracdo, modificacdo ou reforma no espacgo cedido e
equipamentos (seja na rede elétrica, hidraulica, pisos, climatizagdo, etc), sem a aprovacao prévia e por escrito da
fiscalizacdo e do setor de Patriménio da UFMA,;

5.3.1.4. Responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgotos, vinculados a presta¢do do servigo,
realizando reparos imediatos, as suas expensas;

5.3.1.5. Arcar com as despesas de instalacdo e consumo do gas necessario aos equipamentos e funcionamento
da cantina, cozinha e refeitdrio, ficando o abastecimento, manutencdo e controle do estoque sob inteira e
exclusiva responsabilidade da empresa;

5.3.1.6. Apresentar laudo para teste de estanqueidade emitido e assinado por profissional que ateste que as
instalacGes do sistema de gas estdo funcionando de maneira correta, de acordo com as normas e legislagcbes
vigentes;

5.3.1.7. Em caso de qualquer dano ou avaria no imével e/ou em equipamentos, a empresa devera comunicar, por
escrito, aos fiscais designados pela UFMA, que se incumbirdo dos controles e registros necessarios, e fica obrigada
ao ressarcimento dos prejuizos causados;

Proposta e documentos de habilitacao empresa P M (1620660) SE| 23115.012290/2025-17 / pg. 4



QAV. Eng. Emiliano Macieira, BR 135, Km. 05 S/N, Tibiri - Sdo Luis-MA

N saborecia.industrial@gmail.com | ({)(98) 98841-2024 / (98) 98740-5568

5.3.1.8. Realizar manutencdo corretiva de mdveis e equipamentos no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas
apods a deteccdo da avaria e ser realizada sem prejuizo para a adequada execucdo dos servicos e sem afetar a
seguranca patrimonial e pessoal;

5.3.1.9. Fornecer utensilios em boas condi¢Ges de uso (talheres, pratos, bandejas, etc), além de embalagens
descartaveis, guardanapos e produtos a serem acondicionados nos galheteiros (azeite de oliva, sal, vinagre, etc.),
em quantidade compativel, para atender a todos os consumidores das refei¢des, cabendo-lhe ainda fornecer os
demais materiais e equipamentos necessdrios a satisfatdria execucdo do objeto da contratacdo, inclusive
produtos de higiene, limpeza e desinfec¢do (sabdo liquido para lavagem das maos, papel toalha, dlcool em gel,
etc.);

5.3.1.10. Providenciar utensilios em quantidades suficientes para que os usuarios sejam bem atendidos e nao haja
espera na fila por falta de itens;

5.3.1.11. Colocar, no Restaurante, um computador ou qualquer outro tipo de equipamento necessario para
instalacdo e funcionamento do sistema informatizado de controle de refeices desenvolvido pela UFMA, sendo
gue o computador deve conter equipamento leitor de cédigo de barras ou leitor de QR Code;

5.3.1.12. Responsabilizar-se pela higienizacdo e limpeza de todas as instalacGes e dependéncias, inclusive o
refeitério (principalmente durante o periodo de distribuicdo), bem como dos equipamentos e utensilios da
distribuicdo utilizados pela clientela.

5.3.1.13 Responsabilizar-se pela higienizacao de coifas e quaisquer outros equipamentos de exaustdo de vapores
e gases produzidos no ambiente de coc¢ao;

5.3.1.14. Manter constantemente todas as dependéncias internas e externas pertencentes as instalagdes por ela
administradas, no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e conservacao, dentro dos padrdes exigidos pelas
autoridades sanitarias e pela UFMA , assim como se obriga a limpeza e conservagdo das areas de circulagdo
ocupadas e utilizadas por esta, bem como os equipamentos e utensilios envolvidos na prestacao do servico;

5.3.1.15. Efetuar supervisdo rigorosa do processo de higienizacdo das instalacGes fisicas, equipamentos e
utensilios, bandejas, pratos e talheres, visando garantir a limpeza e higienizagdo dos mesmos;

5.3.1.16. Efetuar supervisao rigorosa do processo de higienizagdo das instalagdes fisicas, equipamentos e
utensilios, bandejas, pratos e talheres, visando garantir a limpeza e higienizagdo dos mesmos;

5.3.1.17. Elaborar e implementar Manual de Boas Praticas e de Procedimentos Operacionais Padronizados de
acordo com a Resolugdo RDC n2 216/04, do Ministério da Sauide e de acordo com a Resolu¢do da Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), dentre outras legislacbes pertinentes em vigor, adequando-o a execuc¢do do
servico da Unidade objeto do contrato;

5.3.1.18. Promover, periodicamente, as suas expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a equipe de
trabalho, no minimo semestrais, e estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizacdo do servico. Os comprovantes de realizacdo dos treinamentos devem ser apresentados a
fiscalizacdo sempre que realizados;

5.3.1.19. Utilizar géneros alimenticios de primeira qualidade para compor o carddpio. O recebimento dos géneros
podera ser fiscalizado pela UFMA. Todos os produtos a serem utilizados devem estar devidamente inspecionados
e aprovados pelos érgaos de fiscalizagdo sanitaria;
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5.3.1.20. Realizar a limpeza das mesas, cadeiras e do Refeitdrio/Restaurante no intervalo entre todas as refei¢cdes
servidas, ndo deixando nenhuma das atividades de higienizacdo e limpeza para o dia seguinte. A limpeza de mesas
e cadeiras também devera ocorrer durante a distribuicdo das refeicdes principais, com colaborador designado
para este fim;

5.3.3.21. Manter os balcoes de distribuicdo, mesas de temperos, mesas para refei¢cdes, cadeiras e todas as
dependéncias com circulacdo de usuarios (imediagdes externas do restaurante, caixas, recepgdes, pias para os
usudrios, areas de distribuicdo, refeitério, drea de devolucdo de bandejas, saida dos usudrios etc.) limpas,
higienizadas e organizadas durante todo o funcionamento do Restaurante;

5.3.1.22. Orientar que o funcionario que realizar a higienizacao das instalacGes sanitarias devera usar uniforme
diferenciado e ndo entrar em contato com a area de manipulagdo de alimentos;

5.1.3.23. Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes fornecidas em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorre¢bes resultantes da execucdo dos servicos ou de géneros /produtos
alimenticios empregados;

5.3.1.24. Manter trabalhadores habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem executados, em
conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

5.3.1.25. Possuir NUTRICIONISTA Responsavel Técnico (a), com o devido registro e habilitagdo no Conselho
Regional de Nutricionistas - CRN, com poder para deliberar e atender qualquer solicitacao da

Fiscalizacdo da UFMA e para atuar durante o hordrio de funcionamento dos Restaurantes, utilizacdo dos
refeitérios (almogo e jantar), incluindo todos os turnos em que houver atividades nos locais, respeitando o
guantitativo preconizado pela Resolucdo CFN n2 600, de 25 de fevereiro de 2018 ou documento vigente;

5.3.1.26. Respeitar a carga horaria técnica semanal e a obrigatoriedade de acompanhamento durante todo o
periodo de funcionamento do Restaurante e Cantina, ndo impedindo a contratacdo de mais profissionais da area;

5.3.1.27 Manter o pessoal em atividade no local trajando, obrigatoriamente, uniforme adequado aos servigos
prestados e todos os Equipamentos de Prote¢do Individual — EPIs necessarios fornecidos pela empresa, exigindo
asseio, boa aparéncia, urbanidade no tratamento com o publico e zelo com os bens que lhes forem confiados;

5.3.1.28. Fornecer, capacitar para o uso e informar aos trabalhadores sobre a obrigatoriedade do uso de
Equipamentos de Protecdo Individual (EPI) adequados, incluindo calcados antiderrapantes, luvas de aco
inoxidavel, gorro, aventais, protetores auriculares, entre outros. Manter comprovantes atualizados da entrega e
orientacdo de uso de uniformes e EPIs;

5.3.1.29. Fornecer os Equipamentos de Protecdo Individual — EPIs e uniformes aos seus funcionarios, sem
repassar quaisquer custos a estes. Todos os uniformes deverdo conter na altura do peito, ao lado esquerdo, a
sigla da empresa;

5.3.1.30. Contratar equipe de profissionais em quantidade e qualidade necessarias a perfeita execu¢do dos
servicos estabelecidos e manter, no minimo, quadro operacional de funcionarios (cozinheiros; agougueiros;
saladeiros; estoquistas; copeiros; auxiliares de cozinha, auxiliar de servigos gerais) calculado a partir do Indicador
de Pessoal Total (IPT) conforme literatura cientifica da drea; quadro de funciondrios administrativos suficientes
(assistente administrativo, operadores de caixa, gerente) e quadro de nutricionistas conforme Resolugdo CFN n.2
600/2018 ou documento vigente;
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5.1.3.31. Dispor e manter quadro completo de pessoal operacional para desenvolver as atividades de: (a)
higienizacdo dos banheiros, vestidrios de funcionarios; (b) higienizacdo da area de distribuicdo de refeicOes,
refeitorio e cantina (mesas, cadeiras, area fisica interna e areas externas), areas administrativas, cozinha e demais
areas;

5.3.1.32. Elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados para reducdo dos
consumos de energia elétrica e de dgua e reducao de producdo de sdlidos, observadas as normas ambientais
vigentes;

5.3.1.33. Colaborar com as medidas de reducdao de consumo e uso racional da dgua, cujos encarregados ou
prepostos devem atuar como facilitadores das mudancas de comportamento de empregados da empresa,
esperadas com essas medidas;

5.3.1.34. Utilizar equipamentos de menor impacto ambiental;

5.3.1.35. Observar as Resolugdes CONAMA n. 401/2008 e n. 424/2010, e suas atualizacBes, para a aquisicdo e
descarte de pilhas e baterias para serem utilizadas nos equipamentos, bens e materiais de sua responsabilidade,
respeitando os limites de metais pesados;

5.3.1.36. Fornecer aos funcionarios operadores de equipamentos que gerem ruidos, o tipo de protetor auricular
de acordo com a poténcia sonora indicada no selo do equipamento.

5.3.1.37. Realizar os servicos sob a responsabilidade técnica de Nutricionista legalmente habilitada (o), cujas
fungdes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas inerentes ao servico de
alimentacdo; devendo cumprir as atividades relacionadas ao objeto do contrato, de acordo com suas atribuicGes
profissionais e a demanda do servico, respeitando as exigéncias da UFMA e a legislacdo vigente: acompanhamento
e controle quantitativo e qualitativo da aquisicdo de géneros alimenticios e materiais de consumo em geral, do
armazenamento dos géneros, do preparo e a cocg¢do dos alimentos, da distribuicdo e o porcionamento das
refeicGes aos usuarios, além da aceitagdo das mesmas utilizando instrumentos técnicos; supervisdo da higiene e
apresentacdo pessoal dos trabalhadores da empresa, os quais devem realizar a lavagem cuidadosa das maos e
desinfeccdo antes da manipulacdo de alimentos, principalmente apds qualquer interrupcdo, bem como
apresentarem se conforme legislagdo sanitaria;

5.3.1.38. Zelar pela manutencdo da qualidade da alimentacdo a ser fornecida, de acordo com a legislacdo
pertinente, devendo esta ser equilibrada e estar em condi¢des higiénicosanitdrias adequadas. As refei¢cbes
deverdo estar acondicionadas apropriadamente de forma a conservar a temperatura adequada dos alimentos
antes e durante a sua distribuicdo;

5.3.1.39. Recolher o lixo organico e inorganico diariamente e quantas vezes se fizerem necessarias,
acondicionando-os em sacos plasticos adequados e em recipientes que devem ser mantidos fechados e
devidamente higienizados, encaminhando diariamente o lixo ao local de coleta;

5.3.1.40. Providenciar local adequado para abrigar e acondicionar os residuos temporariamente na area externa,
observando todos os requisitos de seguranga sanitdria: contéineres com tampa, segregacao por tipo, limpeza
rotineira, higienizacdo do abrigo pdscoleta ou sempre que necessario;

5.3.1.41. Realizar, diariamente, o transporte e destinacdo adequada dos residuos organicos e inorganicos gerados
pelos Restaurantes;

5.3.1.42. Remover o lixo por acesso diferente daquele por onde houver transito de géneros alimenticios a serem
consumidos, ou, em casos de impossibilidade de separa¢cdo dos acessos, devera ser determinado horario
diferenciado para sua condugao;
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5.3.1.43. Ndo acumular residuos organicos devido a possibilidade de atrair animais (urbanos e silvestres), vetores,
pragas urbanas e risco de contaminar alimentos e pessoas;

5.3.1.44. Providenciar a limpeza dos residuos, caso haja derramamento de chorume na operagdo de transporte
e descarte;

5.3.1.45. Os restos de residuos organicos poderao ser destinados para compostagem e os residuos recicldveis
poderao ser utilizados nos projetos de pesquisa e extensdao da UFMA e demais atividades académicas;

5.3.1.46. Obter todos os alvaras, registros, licengas e outras formalidades necessarias para o funcionamento legal

do mesmo, ficando os Campi totalmente isento dessas responsabilidades. A UFMA poder3, a qualquer momento,
solicitar a fiscalizagdo e inspecao do Servigo Municipal de Vigilancia Sanitaria para averiguar se os padrdes exigidos
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) estdo sendo cumpridos;

5.3.1.47.Seresponsabilizar pelo controle integrado de pragas. Devera ser realizado, pelo menos, trimestralmente,
ou sempre que se fizer necessario, em todas as dependéncias do Restaurantes (refeitdrio, estoque, cozinha,
banheiros, vestidrios e outros), quando for o caso, contra ratos, morcegos, insetos etc., devendo ser realizado por
pessoal treinado de Empresa Especializada, cuja aplicacdo de produtos somente podera ser realizada quando
adotadas todas as medidas de prevengdo nas instalagdes, insumos e alimentos. Os produtos utilizados devem
possuir registro nos 6rgdos de controle e os comprovantes de realizacdo do servigco devem ser arquivados na
unidade e fornecidos em cépia a UFMA. A empresa responsavel pela realizacdo do servigo deve possuir alvara de
funcionamento sanitario, ambiental e possuir Responsavel Técnico habilitado;

5.3.1.48. Realizar as desinsetizacdes e desratizacdes em horarios em que ndo haja manipulacdo de alimentos e
atendimento ao publico. Sempre manter os registros de todos os procedimentos realizados disponiveis no
restaurante;

5.3.1.49. Higienizar, quando da aplicacdo do controle integrado de pragas, os ambientes, os equipamentos e
utensilios antes de serem reutilizados, para a remogao dos residuos de produtos quimicos;

5.3.1.50. Fornecer diariamente, a fiscalizacdo da UFMA, a quantidade das refei¢cGes efetivamente fornecidas, por
tipo de publico, e demais servicos prestados, langando diariamente no Sistema Informatizado ou outro Sistema
disponivel/vigente, o nimero de refei¢des fornecidas com valor integral e aquelas com subsidio integral e parcial;

5.3.1.51. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para situagdes
emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gds, quebra de equipamentos, e outros, assegurando a
manutengdo dos servigos objeto do contrato;

5.1.3.52. Obedecer ao regulamento das Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentos da legislacdo sanitdria vigente

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizara o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto
no Anexo | deste Termo de Referéncia.

7.2. Serd indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sangOes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1. ndo produziu os resultados acordados,

7.2.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou
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7.2.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do servico, ou os utilizou com
qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.3. A utilizacdo do IMR ndo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da
prestagdo dos servigos.

7.4. A afericdo da execucdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

7.4.1. Atestado mensal da quantidade exata de refei¢cGes (almocos e jantares) efetivamente fornecidas, validada
por meio de registros de saida do Restaurante Universitario (ex: catracas, sistemas de registro, tickets
controlados). O pagamento deve ser diretamente proporcional ao volume de refei¢cGes entregues e aprovadas.;

7.4.2. Realizagdo periddica de pesquisas com a comunidade universitaria (estudantes, servidores) para avaliar
aspectos como sabor, variedade, temperatura, apresentacdo e quantidade das refeicdes. O resultado pode
impactar uma parcela do pagamento ou servir como base para glosas em caso de baixa satisfacdo recorrente.; e

7.4.3. Verificagdo do atendimento aos critérios de sustentabilidade estabelecidos no Termo de Referéncia, como
comprovacgao da origem dos alimentos, praticas de reducdo de desperdicio, gestdo adequada de residuos (ex:
comprovantes de coleta de éleo usado, relatérios de reciclagem), e uso consciente de agua e energia. O nado
cumprimento pode gerar adverténcias ou glosas.

e Prazo de pagamento

7.32. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da finalizacdo da liquidacdo
da despesa, conforme secdo anterior, nos termos da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n2 77, de 2022. 7.33. No caso
de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo
final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagao, mediante aplicagao do indice IPCA de corregdo
monetdria.

¢ Forma de pagamento

7.34. O pagamento serd realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo Contratado.

7.35. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

7.36. Quando do pagamento, serd efetuada a retencao tributdria prevista na legislacdo aplicavel.

7.36.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte,
guando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

7.37. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n2 123, de
2006, ndo sofrera a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aquele regime. No
entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovacgdo, por meio de documento oficial, de
que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.
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PROPOSTA VALIDA POR 90 (Noventa) DIAS
PRAZO DE EXECUCAO 24 (VINTE QUATRO) MESES

1. Essa proposta esta de acordo com as especificagdes contidas no ANEXO

| (Termo de referéncia), inclusas todas as despesas referentes a execuc¢do do contrato e consignar nos
campos apropriados considerando o valor total.

3. Os pregos ofertados ja estdo inclusos todos os custos diretos e indiretos,
encargos, tributos, transporte, seguros, contribuicdes e obriga¢des sociais
trabalhistas e previdencidrias e outros necessarios ao cumprimento integral do

objeto deste Pregao.

DECLARAMOS:

Que expressamente estamos cientes e de acordo com todas as condi¢cdes estabelecidas no
presente Edital e seus anexos, que os precos unitarios e totais ofertado estdo inclusas as
despesas diretas e indiretas, as despesas com material de consumo, frete, taxas, inclusive de
administragao, emolumentos e quaisquer despesas operacionais, bem como todos 0s encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, despesas e obrigacbes financeiras de
qualquer natureza e lucros necessarios a perfeita execugao do objeto, durante todo o periodo
de vigéncia do contrato, em conformidade com as condigGes estabelecidas no Edital do Pregéo
e Seus anexos.

Documento assinado digitalmente ~ ,
b S, Sao Luis, 12 de Setembro de 2025.
g “ Data: 12/09/2025 13:34:42-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

DocuSigned by:

Elrvee Foretree

D11COBO84AF614B4...

Edna Maria Pereira
Diretora/Presidente
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Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF

Declaracgio
Declaramos para os fins exigidos na legislagio, conforme documentagio registrada no SICAF, que a situacio do
fornecedor no momento ¢é a seguinte:

Dados do Fornecedor

CNPJ: 05.517.765/0001-17 DUNS®: 945649807

Razio Social: P.M COMERCIO EMPREENDIMENTOS E SERVICOS ESPECIALIZADOS
LTDA

Nome Fantasia: SABOR & CIA

Situa¢io do Fornecedor: Credenciado Data de Vencimento do Cadastro: 22/09/2025

Natureza Juridica: SOCIEDADE EMPRESARIA LIMITADA

MEIL: Nio

Porte da Empresa: Empresa de Pequeno

Ocorréncias e Impedimentos
Ocorréncia: Nada Consta

Impedimento de Licitar: Nada Consta
Ocorréncias Impeditivas indiretas: Nada Consta
Vinculo com "Servi¢o Publico": Nada Consta

Niveis cadastrados:
Automaitica: a certidio foi obtida através de integracio direta com o sistema emissor. Manual: a certidio foi inserida
manualmente pelo fornecedor.

I - Credenciamento
IT - Habilitacdo Juridica
III - Regularidade Fiscal e Trabalhista Federal

Receita Federal e PGFN Validade: 27/01/2026 Automatica

FGTS Validade: 13/10/2025 Automatica

Trabalhista  (http://www.tst.jus.br/certidao) Validade: 14/03/2026 Automatica
IV - Regularidade Fiscal Estadual/Distrital e Municipal

Receita Estadual/Distrital Validade: 03/11/2025

Receita Municipal Validade: 03/12/2025

V - Qualificagio Técnica
VI - Qualificagio Econémico-Financeira
Validade: 30/06/2026

Emitido em: 17/09/2025 08:40 1 de 1
CPF: 752.XXX.XXX-20  Nome: RICHARD NIXON DO NASCIMENTO OLIVEIRA
Ass:
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Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF

Declaracgio
Declaramos para os fins exigidos na legislagio, conforme documentagio registrada no SICAF, que a situacio do
fornecedor no momento ¢é a seguinte:

Dados do Fornecedor

CNPJ: 05.517.765/0001-17 DUNS®: 945649807

Razio Social: P.M COMERCIO EMPREENDIMENTOS E SERVICOS ESPECIALIZADOS
LTDA

Nome Fantasia: SABOR & CIA

Situa¢io do Fornecedor: Credenciado Data de Vencimento do Cadastro: 22/09/2025

Natureza Juridica: SOCIEDADE EMPRESARIA LIMITADA

MEIL: Nio

Porte da Empresa: Empresa de Pequeno

Ocorréncias e Impedimentos
Ocorréncia: Nada Consta

Impedimento de Licitar: Nada Consta
Ocorréncias Impeditivas indiretas: Nada Consta
Vinculo com "Servi¢o Publico": Nada Consta

Niveis cadastrados:
Documento(s) assinalado(s) com

"*" esti(3o) com prazo(s) vencido(s).

Fornecedor possui pendéncias em um ou mais niveis de cadastramento. Para mais informacdes, utilize as funcionalidades de
consulta disponiveis.

Automaitica: a certidio foi obtida através de integragio direta com o sistema emissor. Manual: a certidio foi inserida
manualmente pelo fornecedor.

I - Credenciamento
IT - Habilitacdo Juridica
III - Regularidade Fiscal e Trabalhista Federal

Receita Federal e PGFN Validade: 30/11/2025 Automatica

FGTS Validade: 24/09/2025 Automatica

Trabalhista  (http://www.tst.jus.br/certidao) Validade: 24/01/2026 Automatica
IV - Regularidade Fiscal Estadual/Distrital e Municipal (Possui Pendéncia)

Receita Estadual/Distrital Validade: 03/10/2024 (%)

Receita Municipal Validade: 21/11/2024 (¥)

V - Qualificagio Técnica
VI - Qualificagio Econémico-Financeira (Possui Pendéncia)
Validade: 30/06/2025 (*)

Emitido em: 12/09/2025 10:52 1 de 1
CPF: 752.XXX.XXX-20  Nome: RICHARD NIXON DO NASCIMENTO OLIVEIRA
Ass:
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TRIBUNAL DE CONTAS DA UNIAO

Consulta Consolidada de Pessoa Juridica

Este relatdrio tem por objetivo apresentar os resultados consolidados de consultas el etronicas realizadas
diretamente nos bancos de dados dos respectivos cadastros. A responsabilidade pela veracidade do
resultado da consulta é do Orgo gestor de cada cadastro consultado. A informac3o relativa a razio social
da Pessoa Juridica é extraida do Cadastro Nacional da Pessoa Juridica, mantido pela Receita Federal do
Brasil.

Consultarealizada em: 12/09/2025 10:54:24

I nfor macdes da Pessoa Juridica:

Razdo Social: P.M COMERCIO EMPREENDIMENTOSE SERVICOSESPECIALIZADOSLTDA
CNPJ: 05.517.765/0001-17

Resultados da Consulta Eletr énica:

Org&o Gestor: TCU
Cadastro: Licitantes | nidéneos
Resultado da consulta: Nada Consta

Para acessar a certiddo original no portal do érgéo gestor, cliqgue AQUI.

Org&o Gestor: CNJ

Cadastro: CNIA - Cadastro Nacional de Condenacdes Civeispor Ato de I mprobidade Administrativa
elnelegibilidade

Resultado da consulta: Nada Consta

Para acessar a certiddo original no portal do érgdo gestor, cliqgue AQUI.

Org&o Gestor: Portal da Transparéncia
Cadastro: Cadastro Nacional de Empresas | nidoneas e Suspensas
Resultado da consulta: Nada Consta

Para acessar a certiddo original no portal do érgdo gestor, cliqgue AQUI.

Orgdo Gestor: Portal da Transparéncia
Cadastro: CNEP - Cadastro Nacional de Empresas Punidas
Resultado da consulta: Nada Consta

Para acessar a certiddo original no portal do 6rgdo gestor, clique AQUI.

Obs: A consulta consolidada de pessoa juridica visa atender aos principios de simplificacdo e racionalizacéo
de servigos publicos digitais. Fundamento legal: Lel n® 12.965, de 23 de abril de 2014, Lel n° 13.460, de 26
de junho de 2017, Lel n° 13.726, de 8 de outubro de 2018, Decreto n° 8.638 de 15, de janeiro de 2016.


https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO:INIDONEOS
http://www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php
http://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis
http://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep

CONTROLADORIA-GERAL DA UNIAO

Certidao Negativa Correcional - Entes Privados (ePAD, CGU-PJ, CEIS, CNEP e
CEPIM)

Consultado: EDNA MARIA PEREIRA
CPF/CNPJ: 351.264.503-87

Certifica-se que, em consulta aos sistemas ePAD e CGU-PJ e aos cadastros CEIS, CNEP e CEPIM,
mantidos pela Corregedoria-Geral da Unido, NAO CONSTAM registros de penalidades vigentes ou de
procedimentos acusatorios em andamento, relativos ao CPF/CNPJ consultado.

Destaca-se que, nos termos da legislacdo vigente, os referidos cadastros consolidam informacdes prestadas pel os entes
publicos, de todos os Poderes e esferas de governo.

Os Sistemas ePAD e CGU-PJ consolidam os dados sobre 0 andamento dos processos administrativos de responsabilizacdo
de entes privados no Poder Executivo Federal.

O Cadastro Nacional de Empresas | nidéneas e Suspensas (CEIS) apresenta a relacdo de empresas e pessoas fisicas que

sofreram san¢des que implicaram a restricdo de participar de licitagBes ou de celebrar contratos com a Administracdo
Pablica.

O Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP) apresenta a relacdo de empresas que sofreram quaisguer das punicdes
previstas na Lei n°®12.846/2013 (Lei Anticorrupgao).

O Cadastro de Entidades Privadas sem Fins L ucrativos | mpedidas (CEPI M) apresenta a relacéo de entidades privadas sem

finslucrativos que estdo impedidas de celebrar novos convénios, contratos de repasse ou termos de parceria com a
Administracdo Publica Federal, em funcéo deirregularidades ndo resolvidas em convénios, contratos de repasse ou termos
de parceria firmados anteriormente.

Certidao emitida as 10:55:17 do dia 12/09/2025 , com validade até o dia 12/10/2025.

Link para consulta da verificacéo da certiddo https:.//certidoes.cqu.gov.br/

Cadigo de controle da certiddo: MEmUdTmNWd1zYwKnUg3J

Qualquer rasura ou emenda invalidara este documento.

V1


https://www.gov.br/cgu/pt-br/assuntos/responsabilizacao-de-empresas/sistema-cgu-pj/sistema-cgu-pj
http://www.portaltransparencia.gov.br/pagina-interna/603245-ceis
http://www.portaltransparencia.gov.br/pagina-interna/603244-cnep
http://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cepim
https://certidoes.cgu.gov.br/

Improbidade Administrativa e Inelegibilidade

Certiddo Negativa

Certifico que nesta data (12/09/2025 as 10:55) NAO CONSTA no Cadastro
Nacional de Condenacbes Civeis por Ato de Improbidade Administrativa e
Inelegibilidade registros de condenacdo com transito em julgado ou sancao ativa

quanto ao CPF n° 351.264.503-87.

A condenacéo por atos de improbidade administrativa ndo implica automatico e necessario reconhecimento da
inelegibilidade do condenado.
Para consultas sobre inelegibilidade acesse portal do TSE em http://divulgacandcontas.tse.jus.br/

Esta certidao é expedida gratuitamente. Sua autenticidade pode ser por meio do nimero de controle
68C4.2667.4304.E351 no seguinte endereco: https://www.cnj.jus.br/improbidade_adm/autenticar_certidao.php

Gerado em: 12/09/2025 as 10:55:51 CONSELHO NACIONAL DE JUSTICA Pagina 1/1
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TRIBUNAL DE CONTAS DA UNIAO
CERTIDAO NEGATIVA
DE

LICITANTES INIDONEOS

(Valida somente com a apresentagao do CPF)

Nome completo: EDNA MARIA PEREIRA

CPF/CNPJ: 351.264.503-87

O Tribunal de Contas da Unido CERTIFICA que, na presente data, o (a) requerente
acima identificado(a) NAO CONSTA da relacio de responsiveis inidéneos para
participar de licitacdo na administracao publica federal, por decisdo deste Tribunal, nos
termos do art. 46 da Lei n° 8.443/92 (Lei Organica do TCU).

Nao constam da relagdo consultada para emissdo desta certiddo os responsaveis ainda ndo
notificados do teor dos acorddos condenatorios, aqueles cujas condenagdes tenham tido seu
prazo de vigéncia expirado, bem como aqueles cujas apreciagdes estejam suspensas em razao
de interposi¢do de recurso com efeito suspensivo ou de decisao judicial.

Certiddo emitida as 10:56:20 do dia 12/09/2025, com validade de trinta dias a contar da
emissao.

A veracidade das informacgdes aqui prestadas podem ser confirmadas no sitio
https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=1660:5

Cddigo de controle da certidao: NC54120925105620

Atengdo: qualquer rasura ou emenda invalidaré este documento.
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Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF

Relatério de Credenciamento

Dados do Fornecedor

CNPJ: 05.517.765/0001-17 DUNS®: 945649807

Razio Social: P.M COMERCIO EMPREENDIMENTOS E SERVICOS ESPECIALIZADOS
LTDA

Nome Fantasia: SABOR & CIA

Situagdo do Fornecedor: Credenciado Data de Vencimento do Cadastro: 22/09/2025

Dados do Nivel
Situacio do Nivel: Cadastrado

Dados do Fornecedor

Porte da Empresa: Empresa de Pequeno Porte

Natureza Juridica: SOCIEDADE EMPRESARIA LIMITADA MEI: Nio

Capital Social: R$ 1.500.000,00 Data de Abertura da Empresa: ~ 13/02/2003
CNAE Primario: 5620-1/01 - FORNECIMENTO DE ALIMENTOS PREPARADOS

PREPONDERANTEMENTE PARA EMPRESAS

CNAE Secundario 1:  4712-1/00 - COMERCIO VAREJISTA DE MERCADORIAS EM GERAL, COM
CNAE Secundario 2:  4723-7/00 - COMERCIO VAREJISTA DE BEBIDAS

CNAE Secundario 3:  4729-6/99 - COMERCIO VAREJISTA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EM
CNAE Secundario 4 5611-2/01 - RESTAURANTES E SIMILARES

CNAE Secundario 5:  5611-2/03 - LANCHONETES, CASAS DE CHA, DE SUCOS E SIMILARES
CNAE Secundario 6:  5620-1/02 - SERVICOS DE ALIMENTACAO PARA EVENTOS E RECEPCOES
CNAE Secundario 72 8121-4/00 - LIMPEZA EM PREDIOS E EM DOMICILIOS

CNAE Secundario 8:  8129-0/00 - ATIVIDADES DE LIMPEZA NAO ESPECIFICADAS

CNAE Secundario 9:  8230-0/01 - SERVICOS DE ORGANIZACAO DE FEIRAS, CONGRESSOS,
CNAE Secundario 10: ~ 8230-0/02 - CASAS DE FESTAS E EVENTOS

CNAE Secundario 11:  8599-6/04 - TREINAMENTO EM DESENVOLVIMENTO PROFISSIONAL E

Dados para Contato

CEP: 65.095-601

Endereco: AVENIDA ENGENHEIRO EMILIANO MACIEIRA, SN - SETOR BR 135 KM
Municipio / UF: Sio Luis / Maranhio

Telefone: (98) 32173934

E-mail: SABORECIA.INDUSTRIAL@GMAIL.COM

Dados do Responsavel Legal

CPF: 351.264.503-87

Nome: EDNA MARIA PEREIRA

Emitido em: 12/09/2025 10:53 1 de 2

CPFE: 752.XXX.XXX-20  Nome: RICHARD NIXON DO NASCIMENTO OLIVEIRA



Relatério de Credenciamento

Dados do Responsavel pelo Cadastro

CPF: 351.264.503-87
Nome: EDNA MARIA PEREIRA
E-mail: saborecia.industrial@gmail.com

Socios / Administradores
Dados do S6cio/Administrador 1

CPFE: 351.264.503-87 Participagdo Societaria:  100,00%
Nome: EDNA MARIA PEREIRA

Ntmero do Documento: 166342120017 Orgio Expedidor: SSP/MA
Data de Expedicio: 14/11/2013 Data de Nascimento: 26/08/1967
Filiacio Materna: ANILDES PEREIRA

Estado Civil: Divorciado(a)

CEP: 65.051-640

Endereco: RUA OTHON ROCHA, 35 - COHAB ANIL IV
Municipio / UF: Sio Luis / Maranhio

Telefone: (98) 88412024

E-mail: saborecia.industrial@gmail.com

Linhas Fornecimento

Servigos
15210 - Cantina / Bar / Lanchonete / Refei¢io Rapida / Restaurante

Emitido em: 12/09/2025 10:53
CPFE: 752.XXX.XXX-20  Nome: RICHARD NIXON DO NASCIMENTO OLIVEIRA

2

de



CONSTRUCOES E ESTRUTURAS METALIcAS LToA CEM

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos para os devidos fins de direito que, a empresa EDNA M PEREIRA - EPP, inscrita no CNPJ sob o n°
05.517.765/0001-17, estabelecida na Rua 18 n° 07 Vila Embratel- Sao Luis/MA, presta servigos a empresa CEM
CONTRUGOES E ESTRUTURAS METALICAS LTDA, inscrita no CNPJ sob n°® 01.143.799/0001-38, os servigos
abaixo discriminados, de forma satisfatoria, com eficiéncia e qualidade, nada tendo que a desabone.

N° do contrato ou da: 022/2014

Periodo de execugao: 06(seis) meses

Endereco completo do local de execugdo: Av. Engenheiro Emiliano Macieira N° 05 - Rod. BR 135 KM 05 Distrito
Industrial - Tibiri — Sao Luis Maranhao

Nome Nutricionista: Vanessa Aparecida e Silva Gomes Coelho — CRN 12704

Descricdo do servico executado: Refeigdes coletivas (café, almogo, jantar e lanches) quantidade de 100 diarias.

Por ser verdade, firmamos o presente.

\

\
\
\

Séo Luis (MA), 20 de Janeiro de 2015.
»"/‘_._ \\n.\\ ;

\ \\\w\ " \Ww

~ RUB SCOELHb SOARE
\. | SPCIO-DIRETOR

Modulo 1 — Quadra B —Lote 1 — Distrito Industrial Maracana — Sao Luis-MA-CEP 65085-170
Tel. (098)3241-1022 Fax. (098) 3241-1033 Site: www.cem.com.br E-mail: cem@elo.com.br.
CNPJ: 01.143.799/0001-38 Inscricdo Estadual : 12.149.022-0
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CONSELHO FEDERAL DE NUTRICIONISTAS

CONSELHO REGIONAL DE NUTRICIONISTAS
6% REGIAO
PE - AL - PB -RN - CE - Pl - MA

CHANCELA

tiado no CRN-6 sob o n® 0005/2015 i
para Licitagédo. desde que acompanhado da respectiva
Certidéo de Registro e Quitagdo - CRQ do ano em curso

Reg ), 26 de janeir| 2015
N ppee iz
Yo Mu el

Presidente do CRN-6
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ESTADO DO MARANHAQ
SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO PENITENCIARIA
SECRETARIA ADJUNTA DE ADMINISTRAGAO, LOGISTICA E INOVAGAO PENITENCIARIA

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos, para os devidos fins de direito, que a empresa EDNA M PEREIRA - EPP,
inscrita no CNPJ: sob o n? 05.517.765/0001-17, estabelecida na Avenida Eng. Emiliano
Macieira, S/N, Setor BR 135 KM- 05, Anexo cozinha industrial, Sdo Luis/ MA, presta o servigo
de fornecimento de refeicGes para a SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO
PENITENCIARIA — SEAP, localizada na RUA GABRIELA MISTRAL n°® 716 Bairro: Vila Palmeira,
CEP 65045-070, inscrita no CNPJ 13.127.340/0001-20

N2 do contrato: 012/2021

Processo: 0039896/2021

Enderego completo do local de execu¢do: na RUA GABRIELA MISTRAL n® 716 Bairro: Vila
Palmeira, CEP 65045-070

Nutricionista Responsdvel: Leuziane da Silva Farias CRN-11: 10169

Descrigdao do servigco executado: Producgdo e Fornecimento de Refeig¢des tipo
quentinha, conforme discriminado abaixo:

Periodo de fornecimento das quantidades abaixo: MARC0O/2021 a MARCO0/2022
(aditivado até Marco 2023).

Desjejum: 126.698 unidades

Almogo quentinhas: 214.248 unidades
Jantar quentinhas: 126.521 unidades
Lanche: unidades

Atestamos ainda que os servigos sao executados de forma satisfatoriamente, com
qualidade técnica, e que a Empresa cumpre as suas obrigagdes com os empregados no
tocante a seguranc¢a e salide no trabalho, nada copfstando que desabone até a presente
data

Por verdade, firmamos o presente

PRI £ BT )
Gastaf de Administragao,

Mhtricula: 881876-1

Séo Luis (MA), 02 de Maio 2022

GOVERNO DO E

Rua Gabriela Mistral, 716 - Vila Palmeira - Sio Luis - MA 65045-070 MARANHAO
www.seap.ma.qgov.br SEAP

Digitalizado com CamScanner



ESTADO DO MARANHAO
SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRAGAO PENITENCIARIA
SECRETARIA ADJUNTA DE ADMINISTRAGAO, LOGISTICA E INOVAGAO PENITENCIARIA

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos, para os devidos fins de direito, que a empresa EDNA M PEREIRA - EPP,
inscrita no CNPJ: sob o n? 05.517.765/0001-17, estabelecida na Avenida Eng. Emiliano
Macieira, S/N, Setor BR 135 KM- 05, Anexo cozinha industrial, S3o Luis/ MA, presta o servigo
de fornecimento de refeicdes para a SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO
PENITENCIARIA — SEAP, localizada na RUA GABRIELA MISTRAL n® 716 Bairro: Vila Palmeira,
CEP 65045-070, inscrita no CNPJ 13.127.340/0001-20

N2 do contrato: 028/2021

Processo: 0050458/2021

Endereco completo do local de execugdo: na RUA GABRIELA MISTRAL n°® 716 Bairro: Vila
Palmeira, CEP 65045-070

Nutricionista Responsavel: Leuziane da Silva Farias CRN-11: 10169

Descri¢cdo do servigo executado: Produgdo e Fornecimento de Refei¢cdes tipo
self-service e quentinha, conforme discriminado abaixo:

Periodo de fornecimento das quantidades abaixo: MARCO/2021 a MARCO /2022
(aditivado até Margo 2023).

Desjejum: 39.314 unidades

Almocgo Self-service: 87.496 unidades
Almocgo quentinhas: 72.575 unidades
Jantar quentinhas: 40.974 unidades
Lanche: 81.775 unidades

Atestamos ainda que os servigos sao executados.de forma satisfatoriamente, com
qualidade técnica, e que a Empresa cumpre as syds pbrigagdes com os empregados no
tocante a seguranga e saude no trabalho, nada ¢ ando que desabone até a presente
data

Por verdade, firmamos o presente.

Séo Luis (MA), 02 de Maio 2022

GOVERNO DO E

Rua Gabriela Mistral, 716 - Vila Palmeira - Sdo Luis - MA 65045-070 MARANHAO
www.seap.ma.gov.br SEAP

Bigitalizado com CamSoanner
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO MARAN

Fundacao Instituida nos termos da Lei n® 5.152, de 21/10/1966 - Sao Luis - MaranM
Coordenagao do Curso de Licenciatura em Educagao do Campo

S —.S sl ot sallesas odivialaiasiin e LEAE

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos, para os devidos fins de direito, que a empresa EDNA M PEREIRA - EPP, inscrita no CNPJ: sob
o n° 05.517.765/0001-17, estabelecida na Rua 18 n® 07 Vila Embratel- Sao Luis/MA, presta servicos a
Empresa UFMA, Universidade Federal do Maranh@o Inscrita no CNPJ sob n° 06.279.103/0001-19
estabelecido na Av: Dos Portugueses, n® 1996 Bacanga Edificio Castelo Branco.

N° do contrato ou da: 23\2017

Periodo de execugao: 27\06\2017 até a presente data.

Enderego completo do local de execugao: UFMA - Universidade Federal do Maranhao, Campus Bacabal
localizedo na Av. Joao Alberto de Souza, s/n - Bambu, Bacabal (MA). CEP: 65.700-000.

Descricao do servico executado: prestacdo de servigos de produgao e fornecimento de alimentagéo para
(trezentos) discentes de graduagao dos Cursos de Licenciatura em Educagao do Campo - Campus Bacabal
desta Universidade Federal do Maranhao (UFMA), conforme termos do contrato N° 23/2017 — NC/PROGF.
Nome Nutricionista: Greice Kelli Duarte Almeida Garcia CRN:7416- 6° Regido.

Periodo de atuacao: a partir de 27\06\2017 até a presente data.

Capacidade diaria de prestagao de servigos:
Fornecimento de café da manha (desjejum): 300
Fornecimento de Almogo: 300 (Tipo Bandejao)
Fornecimento de Jantar: 300 (Tipo Bandejao)
Fornecimento de Lanche: 300 (Tipo Bandejéo)

Atestamos ainda que os servigos sao executados de forma satisfatoria, com qualidade técnica, nada
constando que desabone até a presente data.

Por verdade, firmamos o presente.

Bacabal - MA, 25 de Abril de 2018.

o _
! s S0 Frnoutohs
p LT Fernandts
~/ José Lucas B dot
Administt®
José Lucas Brito Fernandes
UFMA/ Coordenagao do Curso de Licenciatura em Educacao do Campo
Fiscal Técnico do Contrato N° 23/2017-NC/PROGF
jib.ferandes@ufma.br

(98) 3272-9796

Criado pela Resolugao n® 111/2009-Conselho Universitario
Campus Bacabal
Av. Governador Joao Alberto, S/N - Bambu - CEP 65700-000 — Bacabal - MA

Fone (98) 3272-9796 - Site: hitp://www.bacabal.ufima.br - E-mail: licenciaturadocampoufma@gmail.br
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ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos, para os devidos fins de direito, que a empresa EDNA M PEREIRA -
EPP, inscrita no CNPJ: sob o n® 05.517.765/0001-17, estabelecida na Avenida Eng.
Emiliano Macieira, 5/N, Setor BR 135 KM- 05, Anexo cozinha industrial, S3o Luis/ MA,
presta o servico de fornecimento interno de refeicdes para a VLI MULTIMODAL S.A,,
com sede na Rua Sapucai, n? 383, bairro Floresta, na cidade de Belo Horizonte, no
estado de Minas Gerais., inscrita no CNPJ: 42.276.907/0001-28.

N¢€ do contrato: 4600003918

Endereco completo do local de execugdo: Localizado na Av. dos Portugueses, S
Itaqui. Prédio Administrativo dos Silos de Gréos, 65.085- 3 S30 Luis — MA 8;’ sil.
Periodo do contrato Agosto de 2021.

Descricdo do servico executado: Fornecimento de Refeigbes tipo Self- Service, e
lanches, conforme discriminado abaixo:

Periodo de fornecimento das quantidades abaixo: 28/10/2019 a 29/10/2020.

Almocgo e jantar e Ceia- 80.619- Unidades
Coffee break tipo I- 561- Unidades
Coffee break Tipo li- 810- Unidades
Cofee break tipo 1ll- 3.742-Unidades -

Bolo confeitado e refrigerante: 423-Unidades

Atestamos ainda que os servigos sdo executados de forma satisfariamente, com qualidade no
servigo e que a empresa cumpriu com suas obrigagées com os empregados no tocante a
seguranca e saude no trabalho.
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